
AMOLADOR ELÉTRICO DE FACAS (110V e 220V) 

 Dois estágios de afiação para resultados profissionais em casa;

 O jeito fácil de afiar facas esportivas e de cozinha;

 Guias precisas para manter a lâmina na posição ideal de afiação;

MANUAL DE INSTRUÇÕES 



IMPORTANTE PARA SUA SEGURANÇA 

Para reduzir os riscsos e evitar acidentes que possam causar 

ferimentos graves, o uso de aparelhos elétricos devem sempre 

seguir algumas regras de segurança. Leia as instruções a seguir: 

1. Leia todas as instruções antes de utilizar o aparelho;

2. Jamais coloque o Amolador em contato com a água ou outros líquidos. RISCO

DE CHOQUE ELÉTRICO.

3. O Amolador não é um brinquedo! Mantenha-o fora do alcance de crianças!

4. Este aparelho não se destina à utilização por pessoas (inclusive crianças) com

capacidades físicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta

de experiência e conhecimento, a menos que tenham recebido instruções

referentes à utilização do aparelho ou estejam sob supervisão de uma pessoa

responsável pela sua segurança.

5. Desconecte o aparelho da rele elétrica antes de limpar e quando não estiver em

uso.

6. Recomenda-se que as crianças sejam vigiadas para assegurar que elas não

estejam brincando com o aparelho.

7. Caso o aparelho esteja com o cabo ou plugue danificado, NÃO O UTILIZE! Ele

deve ser substituído por uma assistência autorizada ou pessoa qualificada, a fim

de evitar riscos.

8. Caso o aparelho esteja danificado ou tenha sofrido uma queda brusca, procure a

assistência técnica para realizar os devidos reparos.



9. O uso de acessórios não fornecidos e/ou afiação de utensílios não

recomendados podem causar incêndio, choque elétrico ou ferimentos graves.

GUARDE ESSE MANUAL PARA CONSULTA FUTURA 

Esse aparelho é para uso doméstico e não foi desenvolvido para fins comerciais. 

I – ESTÁGIO 01 – AMODALOR DE PRECISÃO 

Inicia a afiação e cria o ângulo preciso na borda da faca. 

Deslize a faca vagarosamente entre as fendas do estágio 01 (Fig. 01) no mínimo 
03 vezes, alternando as fendas para igualar as duas bordas da faca. A lâmina da faca 
deve ser mantida paralela à mesa ou à superfície onde o aparelho estiver apoiado, 
exceto quando estiver afiando a ponta da faca. 

Para afiar a ponta da faca, levante ligeiramente o cabo para que a ponta 
percorra suavemente as fendas do primeiro estágio. O tempo ideal de afiação é de 
aproximadamente 1,5 segundos para cada 2cm da faca. 
Por exemplo, ao afiar uma faca de 10cm, demore entre 7 e 8 segundos em cada 
passada nas fendas. 

II – ESTÁGIO 02 – AFIAÇÃO COM EXCELÊNCIA 

Encerra a afiação limpando e polindo, para um corte perfeito. 



Deslize a faca vagarosamente entre as fendas do estágio 02 no mínimo 03 vezes, 

alternando as fendas para igualar o corte de ambos os lados. Semelhante ao 1º 

estágio, a lâmina da faca deve ser mantida paralela à mesa ou à superfície onde o 

aparelho estiver apoiado, exceto quando estiver afiando a ponta da faca. 

O tempo ideal de afiação é de aproximadamente 2 segundos para cada 2cm da 

faca. 

ATENÇÃO! SEMPRE LIMPE E LAVE A FACA ANTES DE COMEÇAR A USÁ-LA! 

Caso a faca não fatie com facilidade os alimentos, repita a operação. 



PRECAUÇÕES 

 NUNCA passe os dedos nas bordas das lâminas para checar a afiação da faca. Para evitar ferimentos,

manuseie as facas e objetos perfurocortantes com extremo cuidado.

 NUNCA insira e/ou empurre a ponta da fanca dentro das lâminas guia, isso danificará sua faca e

também o amolador.

 Se você perceber que a faca ficou com rebarbas, repita os passos do Estágio 02 e lave muito bem a

faca antes de usá-la.

PERGUNTAS E RESPOSTAS

Com que frequência devo afiar minha facas?

Afie sua faca sempre que, ao fatiar os alimentos, você perceber que o corte foi feito com

dificuldade. Note que a dificuldade de corte varia de alimento para alimento, a depender da dureza.

A minha faca não está afiada, mesmo depois de eu ter feito o processo duas vezes.

O que fiz de errado?

É comum alguns tipos de lâminas, especialmente as de caça e com lâmina inoxidável, por serem

extremamente duras, terem maior resistência contra afiação. Nesses casos, repita os passos

quantas vezes achar necessário, tomando o cuidado para NÃO mudar o ângulo de corte da lâmina.

Passada a primeira afiação, caso não haja nenhum problema com a lâmina, bastará manter a afiação

não sendo mais necessário repetir tantas vezes os estágios.

Por que as rodas do aparelho param as vezes durante a afiação?

O equipamento é projetado para realizar a afiação sem pressão excessiva. Suavemente. Quando a

lâmina é pressionada entre as guias e as rodas, elas param para evitar acidentes. Para evitar isso,

não pressione as facas ao afiá-las, apenas deslize-as pelas fendas guia.

Às vezes, vejo faíscas ao afiar os utensílios e facas. Isso é normal?

Facas com altas concentrações de carbono, geralmente de alta qualidade, soltam faíscas quando

entram em contato com as rodas de afiação. (Rebolos) Isso é normal e não apresenta qualquer tipo

de perigo.

Posso afiar facas de serra no meu amolador elétrico?

Sim, exceto facas elétricas e facas que tenham serra dos dois lados. Para afiar facas de serra, use

somente o lado liso da faca e o estágio 2 do amolador. Inserir o lado com as serras no amolador, irá

danificar a faca permanentemente. Com o tempo, é normal a serra diminuir de tamanho devido ao

uso.



CUIDADOS E LIMPEZA 

A superfície externa do amolador deve ser limpa com pano úmido e detergente 

neutro. NUNCA use abrasivos. O amolador não pode entrar em contato com a água, 

nem ser lavado. 

Seu amolador de facas possui dois compartimentos para o depósito de resíduos 

de metal das facas e das rodas de afiação. Para a limpeza deles, remova as duas 

tampas vermelhas na base do amolador. Esse procedimento deve ser feito uma vez a 

cada seis meses, se o uso for normal. 

Qualquer outro tipo de manutenção deve ser feita por pessoal treinado e 

autorizado para isso. 

Características 

Tensão: 127V e 220V  

Frequência: 60Hz 

40 Watts 

Comprimento do Cabo: 1,2m 



Modelos: ALL-28D (127V) / ALL-28D2 (220V) 
Tensão:127V e 220V
Frequência: 60HZ 
Potência: 40W 

SAC: allsemi@allsemi.com.br 
Origem: CHINA 
Composição: Metal e Plástico 

Importado por: Allsemi Tecnologia Eletrônica Ltda. 
Rua Cantagalo, 1427 - Vila Gomes Cardim 
São Paulo - SP- CEP 03319-001 
CNPJ: 61.792.826/0001-25 
Validade: Indeterminada - Produto Não Perecível 

- Mantenha fora do alcance de crianças.
- Leia atentamente o manual de instruções

antes do uso.
- Guarde esta embalagem para eventuais consultas.
- Não molhar! Risco de choque elétrico!


